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115年全國優質安全驗證綠竹筍評鑑實施辦法 

115.3.24 修 

壹、本評鑑辦理目的在於提昇綠竹筍市場競爭力、增進農民收益，並

加速生產履歷等驗證政策之推動。 

貳、本評鑑由農業部農糧署北區分署及桃園區農業改良場(以下簡稱本

場)共同辦理，農業部農業藥物試驗所及桃園市農會協辦。 

參、辦理日期：115年6月17日(星期三)。 

肆、參賽組別分為「有機組」及「產銷履歷組」2組，參賽組數以共90

名為原則。 

伍、全國優質安全驗證綠竹筍評鑑農民參賽資格及報名程序。 

(一)設籍或土地位於推薦單位內之綠竹筍栽培農友。 

(二)以自行生產者為限，收購或非自有筍園生產者，不予評審。

(三)參賽者需經由推薦單位填具報名表（附件一）報名，參

賽者可由所轄農會或轄區農業改良場推薦。 

(四)參加「有機組」者，需檢附有機驗證證書或有機轉型期證

書；參加「產銷履歷組」者，需檢附產銷履歷驗證證書。以

上驗證證明屬集團驗證，非個人名義者，需為該集團之成員

並附佐證資料。 

(五)報名日期：115年4月27日8:00至4月30日17:00止。將填妥報

名表及前頁個人資料提供同意書，依報名表上提供方式報

名，依報名先後錄取。 

(六)參賽者或推薦單位，需於6月2日8:00至12:00將綠竹筍藥檢樣

品1.2公斤（不可出青）連同參賽申請表正本，送(寄)至本場

作物改良科，樣品統一由本場送農業部農業藥物試驗所輔導

之檢驗單位檢測農藥殘留，不合格者不予評審。 

陸、全國優質安全驗證綠竹筍評鑑之評審方式。 
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(一)參賽樣品綠竹筍2箱，紙箱於收件當日由本場提供，每箱固定

8支筍，每箱筍重須介於2.4至3.4公斤之間。參賽樣品於評鑑

活動當日上午8時30分至9時00分前，送至本場農友活動中心

收件處，收件處備有電子秤可供使用。 

(二)參賽者提供評鑑的2箱綠竹筍，由主辦單位收購，「有機組」

每箱1,200元；「產銷履歷組」每箱1,000元。評鑑當日可由

推薦單位憑填妥之農民收據（需填寫身分證字號及蓋印章，

附件二）或由參賽者親自至現場填寫收據核銷費用並領取現

金。 

(三)全國優質安全驗證綠竹筍評鑑評審標準及收件相關規定如附

件三，外觀色澤肉色及感官品評項目採等第制，柔嫩度及糖

度以儀器進行實測，得分對照表如附件四。 

(四)評審委員以5人為原則，遴聘農業組織、試驗改良場所及縣市

政府等各領域專家學者組成評審委員會。 

柒、全國優質安全驗證綠竹筍評鑑獎項及建議獎勵方式。 

(一)評鑑獎項，各組錄取冠軍1名，亞軍1名，季軍1名，優良獎有

機組取3名、產銷履歷組取6名。獲獎者頒發獎狀及禮券各1

件，禮券金額如附件五。 

(二)評鑑得獎名單預定於活動當日14:00進行公布，本階段活動將

於本場臉書粉絲團進行直播。 

(三)評鑑活動結束後，由本場函請各縣市政府及參賽農會給予轄

區內得獎農民獎勵，參加或得獎農民所屬農會於考核時應酌

予加分，相關承辦人員給予適當獎勵，並副知相關鄉、鎮、

市、區公所。 

(四)頒獎活動將於115年6月27日(星期六)本場樹林分場「115年桃
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園區農業改良場開放參觀日活動」辦理。 

捌、主辦單位保留修正、終止或解釋本活動之最終權利。 
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附件一 

個人資料提供同意書 

1. 感謝您熱誠參與「農業部農糧署北區分署」及「農業部桃園區農業

改良場」(下稱「本場」)主辦「115年全國優質安全驗證綠竹筍評

鑑」活動。本場依個人資料保護法(以下簡稱個資法)，有關蒐集、

處理或利用您的個人資料時，皆以尊重個人權益為基礎，並以誠實

信用方式為之。 

2. 本場蒐集您的個人資料目的在於競賽業務之執行，辦理參賽者報

名、證書製作、競賽活動訊息通知、稅務等相關作業，以及辦理本

場之內部稽核業務行為皆屬之。 

3. 我們僅會蒐集為上述行為而必要之個人資料，該資料會在前開蒐集

目的存續期間，及依法令規定要求之期間內被處理或利用；您的個

人資料僅會以電子檔案或紙本形式，分別存放於本場資料庫，或各

該執行業務部門，其中紙本形式之個人資料，則於轉成電子資料檔

後定期銷毀。 

4. 我們保有您的個人資料時，基於我國個資法之規定，您可以透過書

面行使下列權利：(一)得向本場查詢或請求閱覽本人之個人資料。 

(二)請求補充或更正本人之個人資料。(三)請求停止蒐集、處理或

利用本人之個人資料。(四)請求刪除本人之個人資料。 

5. 基於上述原因而需蒐集、處理或利用您的個人資料，若您選擇不提

供個人資料或是提供不完全時，恕不接受報名。如有任何建議或疑

問，請洽桃園區農業改良場 03-4768216-233 廖偉翔。 

本人已閱讀並充分瞭解上開告知事項。 

簽名：_________________________ 中華民國115年____月____日 

115年全國優質安全驗證綠竹筍評鑑-參賽報名表 

參賽組別 □有機組 □產銷履歷組 
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參賽者姓名  身分證字號  

評鑑當日是否需要接駁(桃園高鐵站-桃園場) □需要 □不需要 

連絡電話 

(市話/手機) 

 

獲獎後是否同意公開連絡電話 □同意 □不同意 

通訊地址  

竹園地段地號  面積  

佐證 

資料 

□已檢附 

 

注意事項 

1. 參加「有機組」者，需檢附有機驗證證書或有機轉型期證

書；參加「產銷履歷組」者，需檢附產銷履歷驗證證書。 

2. 以上驗證證明屬集團驗證，非個人名義者，需為該集團之

成員並附佐證資料。 

 

 

推薦單位(蓋章)：           推薦人(簽名)/電話： 

 

 

 

 

● 參賽資格由推薦單位負責審查。 

● 報名日期：115年4月27日8:00至4月30日17:00止。 

● 報名表傳真至03-4766909或 E-mail 至 wsliau0721@tydais.gov.tw；或於

上班時間(8:00-17:00)親送至桃園區農業改良場作物改良科。 

● 報名事宜連絡電話：03-4768216轉233(廖偉翔先生)。 
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附件二 (請依組別選擇正確收據) 

農 民 出 售 農 產 物 收 據(有機組)   

桃園市農會台照                         中華民國115年___月____日 

品名 數量 單價 總價 備註 

綠竹筍（有機組） 2箱 1,200 - 2,400 - 每箱8支 

合計新台幣（中文大寫） 零萬貳仟肆佰零拾零元整 

 

農民姓名(簽名+蓋章)________________________ 

 

身分證統一編號__ __ __ __ __ __ __ __ __ __ 

 

住址:________ 縣 市 ________ 鄉 鎮 市 區 ________ 村 里 ____ 

 

________ 街 路 ____ 段 ____ 巷 ____ 弄 ____ 號 

—-------------------------------------------------------------------- 

農 民 出 售 農 產 物 收 據(產銷履歷組)   

桃園市農會台照                         中華民國115年___月____日 

品名 數量 單價 總價 備註 

綠竹筍（產銷履歷組） 2箱 1,000 - 2,000 - 每箱8支 

合計新台幣（中文大寫） 零萬貳仟零佰零拾零元整 

 

農民姓名(簽名+蓋章)________________________ 

 

身分證統一編號__ __ __ __ __ __ __ __ __ __ 

 

住址:________ 縣 市 ________ 鄉 鎮 市 區 ________ 村 里 ____ 

 

________ 街 路 ____ 段 ____ 巷 ____ 弄 ____ 號 
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附件三 

115年全國優質安全驗證綠竹筍評鑑-評審標準 

評分

項目 

分數 評定方法 評分標準 

外觀 

色澤

肉色 

25 雙排8支筍及

對半縱切目

測、鼻嗅 

形狀正常均一、籜片顏色均勻、基部切口平整、

無出青、無病斑、無蟲害、竹筍肉質新鮮潔白、無

褐化、切開生長點無劣變及空隙、新鮮富原味者，

給滿級分 A+；形狀不良、切口不平整、有病斑、蟲

害、褐化、有異味、鮮度不夠酌予扣分。評分依等

第制分6級：A+(24〜25分)、A(22〜23分)、A-(20〜

21分)、B+(19分)、B(18分)、B-(17分)。 

柔嫩

度 

25 硬度計穿刺

筍基部中心 

取2支綠竹筍測定基部硬度讀值，計算平均值。

小於5.5 kg/cm2給滿分，大於7.5 kg/cm2給15分；每

減0.1 kg/cm2，分數增0.5分，即讀值6.5 kg/cm2為

20分，5.5 kg/cm2為25分。 

糖度 25 取生長點下

1 cm處切15 

g 左右筍肉

榨汁，糖度

計測定。 

取2支綠竹筍測定糖度後計算平均值。平均值

7.0°Brix 以上者為滿分25分，未達5.0°Brix 者15

分， 5.0°Brix 以上每增加0.1°Brix、分數增加0.5

分，即讀值6.6°Brix 為23分。 

感官

品評 

25 帶殼蒸熟，

切塊品嚐 

隨機取樣品嚐，以甜味、脆度、纖維粗細度等口

感質地，及風味等項目進行綜合評價。(蒸熟及切

塊條件：蒸煮45分鐘後以冰水冷卻10 分鐘；去除

基部1 cm，取2 cm厚筍肉，切塊1 cm3) 

總分 100   

說明：參賽者須提供2箱綠竹筍，每箱固定8支筍，8支筍淨重須介於2.4至3.4 公 斤之間(單筍

重介於300至420 公克之間)，給予100公克誤差範圍，任1箱不及2.3公斤或超過3.5公斤

者，扣總分5分。評審結果分數統計至小數點後第2位，總分數相同時，依1.外觀色澤肉

色、2.柔嫩度、3.糖度、4.感官品評之次序比分評定，以分數高者勝出。 
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附件四 

115年全國優質安全驗證綠竹筍評鑑-糖度及柔嫩度得分對照表 

糖度 柔嫩度 

讀值 得分 讀值 得分 

5.0 （含）以下 15.0 5.5 （含）以下 25.0 

5.1 15.5 5.6 24.5 

5.2 16.0 5.7 24.0 

5.3 16.5 5.8 23.5 

5.4 17.0 5.9 23.0 

5.5 17.5 6.0 22.5 

5.6 18.0 6.1 22.0 

5.7 18.5 6.2 21.5 

5.8 19.0 6.3 21.0 

5.9 19.5 6.4 20.5 

6.0 20.0 6.5 20.0 

6.1 20.5 6.6 19.5 

6.2 21.0 6.7 19.0 

6.3 21.5 6.8 18.5 

6.4 22.0 6.9 18.0 

6.5 22.5 7.0 17.5 

6.6 23.0 7.1 17.0 

6.7 23.5 7.2 16.5 

6.8 24.0 7.3 16.0 

6.9 24.5 7.4 15.5 

7.0 （含）以上 25.0 7.5（含）以上 15.0 

附件五 

115年全國優質安全驗證綠竹筍評鑑-獎項及禮券金額 
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 獲獎數 禮券金額(元/名) 

有機組 產銷履歷組 有機組 產銷履歷組 

冠軍 1 1 8,000 8,000 

亞軍 1 1 6,000 6,000 

季軍 1 1 5,000 5,000 

優良獎 3 6 2,000 2,000 

 

 

說明：有機組、產銷履歷組預估參賽人數分別為30及60名，合計90名。獲

獎總人數預估:15人。 

 

 


